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SET-MENU
4 0  E U R O S  P A X .
C R I A N Ç A /  C H I L D R E N  < 1 2  -  2 0  E U R O S  

Entremet De Chocolate E Avelã
Bolo-Rei
Pão de Ló
Rabanadas
Leite Creme Queimado

Chocolate And Hazelnut Entremet
Traditional Portuguese Christmas Cake
Portuguese Sponge Cake
French Toast
Burnt Crème Brûlée

     BEBIDAS / DRINKS  2 POR PESSOA  -  2  PER PERSON

Seleção: Vinho Branco ou Tinto, Cerveja, Água, Café Ou Chá
White or Red Wine, Beer, Water, Coffee Or Tea

Se sofrer de alguma alergia ou intolerância, por favor informe o supervisor de restaurante. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluído 
couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.Uma folha detalhada de alergénios pode ser fornecida mediante 
solicitação.
If you have any allergies or food intolerances, please inform the restaurant manager. No dish, food item, or beverage—including the couvert—may be charged 
if it was not ordered by the customer or if the customer did not consume it. A detailed list of allergens can be provided upon request.

    COUVERT

Pão de Fermentação Lenta e Broa de Milho
Slow-Fermented Bread and Cornbread

Manteiga Fumada de Ervas
Smoked Herb Butter

Azeite Virgem Extra Aromatizado
Infused Olive Oil

      AMUSE-BOUCHE
Croquete Cremoso de Frango com Maionese de Laranja
Creamy Chicken Croquette with Orange Mayonnaise

     ENTRADA / STARTER

Folhado de Alheira e Maçã Caramelizada, com Salada de Rebentos e Vinagrete de Mel e Mostarda
Alheira and Caramelised Apple Puff Pastry, with Sprout Salad and Honey and Mustard Vinaigrette

    PRATO PRINCIPAL / MAIN COURSE

Lombo de Bacalhau Confitado em Azeite com Puré Aveludado de Grão-De-Bico, Grelos Salteados e 
Crocante de Broa
Salt Cod Loin Confit in Olive Oil with Silky Chickpea Purée, Sautéed Greens and Crispy Portuguese 
Cornbread

Ou/Or

Bochecha de Novilho Estufada Lentamente em Vinho do Porto com Cremoso de Batata Trufada, 
Cenouras Baby Glaceadas e Jus de Assado Reduzido
Beef Cheek Slowly Braised in Port Wine with Creamy Truffled Potato Purée, Glazed Baby Carrots and a 
Reduced Roasting Jus

    SOBREMESA / DESSERT (BUFFET)


